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AMUSE-BOUCHE

Tartare de saumon, coulis de coco et caviar d’esturgeons

ENTREE

Cube glacé de foie gras au Divico muté, sur jardin d’hiver et

crumble de pain d’épices

Huitre tiéde, velouté de cresson alénois a I’huile de noix

valaisannes, espuma a l’ail noir confit

Pavé de cabillaud nacré, sauce créeme safranée, mousseline de patates

douces a I'huile de pépins de courge et pickles de chanterelle de Grimentz

Trou normand a la Chartreuse givrée

PLAT

Filet de boeuf grillé et chiffonnade de lard de Colonnata, fleur de sel

de Bex, Jus corsé a la truffe, purée de céleri et carottes travaillées

DESSERT

Dessert Tendance 2026

120.- par personne



