
Notre Carte Brunch 

Pour les « Brunchards » 
V) Œufs poché Bénédictine, fiocaccietta toastée, épinards au beurre
et sauce hollandaise, rösti et saladine de mesclun ……………………………………..…………………18.00 

L’omelette Anniviarde: lardons, fromage, champignons, rösti 
et saladine de mesclun………………………………………………………………………………………………………..22.00 

Croq’croissant : comme un Croque-Monsieur, jambon blanc, 
fromage d’Anniviers rösti et saladine de mesclun………………………………..…………………………21.00 

(V) Crêpe roulée au saumon fumé, tomme de chèvre frais, sauce miel-moutarde
et saladine de mesclun………………………………………………………………………………………………………..24.00 

Nos entrées 
(G)(L)(V)(V)  Méli-Mélo de salades de saison, graines torréfiées, 
 vinaigrette maison miel-moutarde et balsamique…………………………………………………………14.00 

(G) )(L)(V) Crémeux d’avocat, gambas, sashimi de thon et sauce
cocktail en espuma……………..………………………………………………………………………………………………25.00 

Gaufre à la fleur de sel des Alpes, mousse de foie gras, figue pochée 

Bruschetta de tomates datterino, mozzarelline de bufala et lard de Colonnata………..24.00 

La petite planchette Anniviarde: selection de charcuterie 
et de fromages régionaux…………………………………………………………………………………………………..19.00 



Nos Suites 
  
Mc Brunch: steak haché de bœuf, œuf au plat, sauce BBQ, marmelade  
d’oignons, fromage à raclette d’Anniviers et lard sec …………………………………………………….32.00 
 
Le tartare de bœuf à l’italienne à la tapenade d’olives taggiasche, 
basilic, citron, anchois, câpres, parmesan, pommes frites et toastes…………………………..39.00 
 
(G) L’entrecôte de bœuf Suisse grillée aux épices Anniviardes,  
accompagnée de ses trois sauces: Café de Paris maison,  
sauce morilles, sauce marchand de vin, pommes frites et légumes……………………………..49.00 
 
(V) Les filets de perches de Loë, poêlés façon meunière, 
beurre d’herbes au Génépi d’Anniviers, frites et légumes de saison…………………………....46.00 
 

(G) L’Anniflette : Pomme de terre, oignons, lardons 
champignons et raclette d’Anniviers…………………………………………………………………………………26.00 

(V) Fondue au fromage : Gruyère, Vacherin, Anniviers…………………………………………………….28.00 
 
(G) Le Caquelon Alpina………………………………………………………………………………………………………….49.00 
bouillon de vin aux légumes et champignons, 120gr de bœuf et  
120gr de cerf marinés, pommes frites et 5 sauces  
Supplément de viande 100gr……………………………………………………………………………………………..16.00 
 
(G) Paillard de suprême de poulet maïs, mousseline de pomme de terre, 
champignons poêlés et saladine de mesclun…………………………………………………………………..36.00 
 

 

 

C’est avec plaisir aussi que nous sommes à votre écoute afin de nous adapter 
à vos éventuelles restrictions alimentaires. 

 
(G)lutenFree - (L)actoseFree - (V)égétarien - (V)égan 

 

 

 




